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Aperitivo enamorado.

Degustacion de picotas artesanas con aceite
arbequina de Rioja.

Micuit de foie fresco con polvo de maiz, reduccion
de Pedro Ximénez y helado artesano de manzana
asada.

Pasion por el pimiento de cristal en dos versiones.

Alcachofa fresca de Calahorra con viera a la brasa,
sobre parmentier trufada.

Tataki de atun macerado sobre romescu.
Solomillo ibérico con glasce y hongo confitado.
Fardelejo pasion.

Postre de fresas con chocolate.

MARIDADO CON VINO SEMIDULCE DE
RIOJA, BLANCO VIURA DE RIOJA,
CRIANZA DOC Y CAVA BRUT NATURA
RIOJANO.

por persona
Incluye café y nuestros Petit Four. IVA INCLUIDO




